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Pokus: Destilacija vodenom parom

uvoD

Destilacija je metoda za odvajanje i ¢iS¢enje tekucih tvari. Postupak destilacije se temelji na
procesu isparavanja tekucine koja se zagrijava i kondenzaciji (ukapljivanju) nastalih para
pomocu hladila. Odvajanje smjese destilacijom moguce je ako je jedan sastojak lakse hlapljiv,
tj. ima nizu temperaturu vrenja (Temperatura vrenja (vreliSte) je temperatura pri kojoj se tlak
para tekucine izjednaci s vanjskim tlakom.) od druge tvari od koje ju odjeljujemo. Tvar koja
ima nizu temperaturu vreliSta isparava prva i prilikom toga je temperatura koju pokazuje
termometar stalna ili se mijenja u uskom rasponu. Nakon §to ta tvar ispari daljnjim
zagrijavanjem, temperatura raste do temperature vrelista iduce tvari koju odjeljujemo. Tvari
koje smo odijelili i sakupili u posebnim tikvicama zovu se destilati.

Neke tekucine imaju vrelista od 200 °C ili se kod vrenja pri normalnom tlaku raspadaju. U tim
slu¢ajevima pribjegavamo destilaciji pri sniZenom tlaku (vakuum — destilacija) ¢ime
snizujemo i vreliste te tako sprjeCavamo raspad tvari.

Destilacija vodenom parom temelji se na svojstvu mnogih spojeva da hlape zajedno s
vodenom parom pri temperaturi (< 100°C) znatnoj nizoj od njihova vrelista. U sustavu dviju
ili vise tekucina koje se ne mijesSaju svaka tekuc¢ina pokazuje vlastiti tlak para. Kada ukupan
tlak para postane jednak atmosferskom tlaku smjesa ¢e destilirati.

Destilacija vodenom parom se izvodi tako da se u tikvicu za destilaciju s uzorkom iz posebnog
kotli¢a uvodi vodena para pri ¢emu tvar i voda isparavaju. Dobivene se pare kondenziraju u
hladilu 1 skupljaju u predlosku.

Da bi uspjesno destilirale s vodenom parom, tvari moraju zadovoljavati sljedece uvjete:

1. $to manja topljivost u vodi,

2. tlak para pri 100 °C visi od 667 Pa

3. stabilnost pri kuhanju s vodom

Destilacija vodenom parom osobito je pogodna za odjeljivanje 1 prociS¢avanje tvari koje se pri
njihovim vreli§tima raspadaju, posebno etericna ulja iz biljaka, jer se takvom destilacijom
snizava vreliSte. Biljni uzorak je potrebno usitniti, pomijesati s vodom 1 izloziti djelovanju
vodene pare. Emulzija ulja i vode obi¢no destilira pri temperaturi izmedu 95 i 99 °C. Nakon
destilacije ulje se od vodenog sloja odjeljuje u lijevku za odjeljivanje ili ekstrakcijom pomocu
nekog organskog otapala.



PRIBOR | KEMIKALIJE: Okrugla tikvica od 1000 ml, staklene cijevi, okrugla tikvia od
250 ml, T-cijev, Hofmannova stezaljka, kuglasto hladilo, Erlenmeyerova tikvica od 100 ml,
cepovi, gumene cijeci, hvataljke, Zeljezni stalci, azbestna mrezica, grijaca kapa, plamenik,
cvijetovi lavande, destilirana voda

POSTUPAK:

1. Slozite aparaturu kao na slici 1. Okruglu tikvicu napunite do polovice smjesom (oko 3 g
cvijetova lavande) koju Zelite podvr¢i destilaciji. Otvorite Hofmannovu stezaljku s donjeg
dijela T — nastavka.

2. Tikvicu za vodenu paru do polovice volumena napunite destiliranom vodom i zagrijavajte
istodobno s okruglom tikvicom. Kad biste vodenu paru pustili u potpuno hladnu tikvicu, ona
bi se kondenzirala, $to bi dovelo do zna€ajnog povecanja volumena.

3. Kada iz tikvice po¢ne izlaziti vodena para kroz cijev na T-nastavku (jednoli¢no), uredaj je
pripravljen za rad.

4. Pustite vodu kroz kuglasto hladilo i usmjerite paru iz kotli¢a u okruglu tikvicu tako da
zatvorite cijev pomo¢u Hofmannove stezaljke na T-nastavku.

5. Destilat hvatajte u Erlenmeyerovu tikvicu sve dok destilat koji kaplje sadrzi uljne kapljice.
6. Destilacija se prekida tako da se otvori Hofmannova stezaljka i prekine zagrijavanje.

ZAPAZANJA

SKICA APARATURE

Slika 1.
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